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BESTESIBACKWERK SEIT 1845

Brotkalender und Brotchenspezialitaiten Marz 2024
kleine Abweichungen kénnen natdrlich schon mal vorkommen

Montag:

Dienstag:

Mittwoch:

Donnerstag:

Freitag:

Samstag:

Lichtkornroggen-Vollkornbrot, 6-Kornbrot, Vollkorn im Sesammantel,
Krustenbrot, WeiBbrot und Baguettes, Dinkel-Emmer-Kriistchen,
Kosakenbrot, Rosinenbrétchen, Landbrot, Buttermilchbrot

Bergsteiger-Brot, Lichtenfelser-Roggenbrot, Dinkelbiirlies, Vollkornbrot
geschnitten, Landbrot, Krustenbrot, Weibrot, Plunderteilchen, Baguettes,
Schweizer-Sonnendinkel, Laugenbrétchen,

in Sachsenberg: der lange Sachsenberger

Krustenbrot, Farmerbrot, Landbrot, Goldbiirlies , Laugenbrétchen,
Wei3brot, Baguettes, Dinkeltoast mit Einkorn, Lichtkornlaib,
in Schreufa und in Korbach: der lange Sachsenberger

Orketaler-Landbrot, Kosakenbrot, Krustenbrot, Landbrot, WeiBbrot,
Baguettes, 4erlei Dinkel, Oxchen, Rosinenstuten, Vollkornbrot im
Sesammantel, Laugenbrétchen, versch. Strietzel,

in Sachsenberg: der lange Sachsenberger

Vollkornbrot geschnitten, Urdinkel-Vollkornbrot , Buttermilchbrot, Rosinen-

stuten, Krustenbrot, Landbrot, Dinkelbiirlie mit schwarzem Pfeffer und Olivendl,

Sonnenblumenbrot, WeiBbrot, Walnussbrot, Sachsenberger-Franzbrétchen,
Oxenkruste, Laugenbroétchen,
in Schreufa und in Korbach: der lange Sachsenberger

Saftkornbrot, Krustenbrot, Landbrot, Kosakenbrot, Rosinenstuten,
Wurzelbrot, WeiBbrot, Baguettes, Schweizer-Sonnendinkel,
Lichtenfelser-Roggenbrot, Haselnuss-Mehrkornbrot,
Splitterbrétchen, Dinkel-Emmerkriistchen

Lichtenfels-Sachsenberg | Landesstral3e 28 | Tel. 0 64 54 - 251
Frankenberg-Schreufa | Sachsenberger-StraBe 24 | Tel. 0 64 51 - 68 5
Korbach | Westring 9 | Tel. 0 56 31 - 503 15 48
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BESTESIBACKWERK SEIT 1845

Unsere Tagesangebote im Marz 2024
kleine Abweichungen kénnen natdrlich schon mal vorkommen

Montag: Lichtkornroggen-Vollkornbrot 1kg 410 €

stiBe Hefeknoten 2 Stick 1,75 €
Dienstag: Bergsteigerbrot 7508 3,80¢€
Plunderteilchen 2 Stlck 2,90 €
Mittwoch: Farmerbrot 750 g 3.80¢€
Goldbdirlies 2 Stick 1,80 €
Donnerstag: Kosakenbrot 750 g 3,50 €
verschiedene Strietzel 2 Stick 3,00 €
Freitag: Burlie mit schw. Pfeffer + Olivensl 2 Stiick 1,80 €
verschiedene Sahneschnitten 1 Stiick 2,00 €
Samstag: Lichtenfelser-Roggenbrot 1kg  375€
Bienenstich groBe Platte 5,60 €

Liebe Kundinnen und Kunden! Und natirlich alle Freunde von gutem Backhandwerk!

Seit dem 1. Februar ist unsere Photovoltaikanlage jetzt endlich am Start. Trotz des bescheidenen
Wetters und recht wenig Sonne ist es schon erstaunlich, wieviel Energie gewonnen wird und
noch erstaunlicher ist es, dass in den knapp vier Wochen bereits gut 650 kg CO2 eingespart
worden sind. Eine Investition in unsere Zukunft.

Udo Jiirgens hat Lied komponiert und gesungen mit dem Titel: ''lhr von morgen''. Das war
seine Hymne an die Zukunft. Man kénnte auch sagen: WIR von morgen.... In den vergangenen
Wochen/Monaten hatten wir oft Probleme mit unseren Rosinenbrotchen, Einback und Croissants.
Gar nicht so einfach dem Fehler auf die Spur zu kommen. Ich denke, jetzt haben wir's.

Manchmal verschwinden Produkte unter dem ''Radar'". Eine Kundin sprach mich vor kurzen
darauf an..... und tataaa - da geht ein Wunsch in Erfiillung: Dinkelbirlie mit schwarzem Pfeffer
und Olivendl.

Es geht wieder Richtung Friihling ...die ersten Bienchen haben schon einmal vorsichtig ihr
Képfchen zum Flugloch rausgestreckt. Ach, und wo wir beim Friihling sind ...wir sind Partner
vom Literarischen Friihling und haben sogar eine Veranstaltung bei uns:

Sonntag, 21.04.24, 15° °Uhr. Zwischen Kesseln und Knetern, zwischen Ofen und

Kihlung, zwischen.... na ja, was eben sonst noch so alles in der Backstube steht.

Informationen gibt’s hier: https://www.literarischer-fruehling.de/spielplan

Ich freu mich auf diese besondere Veranstaltung in unseren Raumen.

Und noch ne gute Nachricht: Auf vielfachen Wunsch gibt“s Samstags auch im Mérz unser
Haselnuss-Mehrkornbrot...

Mit besten GriiBen aus der Backstube.... lhr & euer Dirk Weber

info@weber-backwerk.de

www.weber-backwerk.de




